INNOVATI
FOOD INGRED

predstavuje

Aroma Salame 250 B



Aroma Salame 250 B3

Inovativni prichut’, ktera dokaze navodit
prirozenou chut’ a vlni vysoce kvalitnich
italskych suchych salamd



Aroma Salame 250 B3

Co jsou italské suché salamy

Obecné se vyrabi z pfiblizné 70% libového veprového a 30% veprového tuku
Pridavana aditiva: sult (2,8 — 3,2%), nitrit, askorbat, cukry atd.

Pridavané koreni: Cesnek, pepfr, kmin...
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4.

Pridavané startovaci kultury (Clenové rodu Lactobacillus, Staphylococcus,
Pediococcus, Micrococcus atd.)

5. Maso a tuk se namelou v misovém kutru, dokud neni dosazena pozadovana
velikost jednotlivych ingredienci (v zavislosti na finalnim vyrobku)

6. Hmota se poté plni do strivek (pfirodnich ¢i umélych)

7. Zrani v mistnosti s prisnou kontrolou teploty a vihkosti (fermentace a suseni);
doba zrani zavisi na finalnim vyrobku.

V Italii _—, Siroka fada range suchych salamu *~

— typické a tradiCni recepty



Aroma Salame 250 B3

Chut’ v suchych salamech

Zavisi na mnoha faktorech, zejména na fermentaci a suseni, pfi kterém spolu
reaguje fada enzymu a dalSich chemickych latek.

l

Proteazy (kalpain a katepsiny) a napr. aldehydy a ketony
—_ lipazy

Proteazy rozkladaji bilkoviny na peptidy a volné aminokyseliny (valin,
leucin, glutamin atd.); lipazy rozkladaji tuky na volné mastné kyseliny

Retézec bilkoviny Jednoducha aminokyselina


http://en.wikipedia.org/wiki/Image:Peptide_bond.jpg

Aroma Salame 250 B3

Chut’ v suchych salamech

Proteazy a lipazy potrebuji Cas!

Z&dny problém pro chut

Pokud je doba zrani dlouha >

Dokazeme zlepsit chut’ a
Pokud je doba zrani kratka > vini pomoci
(pfiblizné 7 az 20 dni maximalné) AROMA SALAME

250 B3

Jedna se o velmi inovativni aromatickou prisadu,
ktera dokaze reprodukovat lipolytické a
proteolytické reakce.

Vysledkem je mimoradné cerstva chut’ a viiné
podobna vysoce kvalithim dlouho zrajicim

italskym suchym salamum.




CAMELE Aroma Salame 250 B3: hlavni
funkce & davkovani

« Jako zvyraznovac€ chuti salamu u kratce zrajicich fermenovanych uzenin
« Zvyraznovac chuti pro vsechny druhy

- salamu

- naplni do ravioli a pilmini 'h w

- prisad na pizzu -

- masovych kulicek

- hamburgeru

- pochutin...

Doporucené davkovani: od 250 gramu na 100 kg puvodni hmotnosti
masa



